LECCINO – Vse lokacije 2023


Vsebnost olja v laboratorijski oljarni v primerjavi s povprečjem 2020, 2021 in 2022
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Trdota plodov v primerjavi s povprečjem 2020, 2021 in 2022
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Indeks zrelosti v primerjavi s povprečjem 2020, 2021 in 2022
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