LECCINO – Vse lokacije 2020


Vsebnost olja v laboratorijski oljarni v primerjavi s povprečjem 2018 in 2019

[image: ]



Indeks zrelosti v primerjavi s povprečjem 2018 in 2019
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Trdota plodov v primerjavi s povprečjem 2018 in 2019
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Leccino - indeks zrelosti - vse lokacije

Indeks zrelosti (0-7)
w

o P-18
-0-P-19
-o—P-20
=o—Ron
——Ben
=—=Pur
=o—Bar
~0-SvPF
=—Kro
——3em
——-Gra





image3.png
Trdota (g/mm?)

Leccino - trdota - vse lokacije

450
o P18
-0-P-19

400 -o=P-20| |
=4—=Ron
—+—Ben

350 ——Pur | |
——Bar
=o—-SvP

300 +P§ro L
=4=—Sem
——-Gra

250

200

150

100

O R KR KR R R & & & & S S S S &
rﬁaf'b & ° \b‘fv rﬂ/’% r@fﬂ o K S q\ SN \QS‘ <\$‘ ‘LD‘S\ aS





