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Kaki je po ¢asu zorenja, izgledu,
okusu, vsebnosti vitaminov in mine-
ralov, zdravilnosti in dostopnosti po-
trosniku izjemno zanimiva sadna vrsta. Gre
za zelo okusno in z vitamini (A, C, E ...), mi-
nerali (K, P, Ca, Fe ...), tanini in pektini bo-
gato sadje. Prav zato je razveseljivo, da pri-
delava kakija in povprasevanje po tem odli-
¢nem sadezn narascata,

Kaki naj bi pozivljal presnovo, pomagal pri
razstrupljanju organizma, zniZeval holesterol,
pozivljal krvni obtok, krepil imunski sistem,

" deloval proti utrujenosti ter pomagal v boju
proti stresu. Koristen naj bi bil za celo vrsto
cloveskih organov: ledvice, jetra, oéi, koZo, la-
se, dlesni, zobe, kosti ...

V nasadu je kaki relativno nezahtevna

sadna vrsta, saj skoraj ne potrebuje var-
stva (nima bolezni in le malo skodljivcev), se
prilagodi razliénim tom in je prezimno trden.
Na mraz je obéutljiv jeseni in predvsem spo-
mladi v éasu brstenja. Zato zanj izbiramo naj-
bolje, ne prenizke lege. V Sloveniji dobro
uspeva in rodi v Istri, Vipavski dolini, v Brdih in
na Krasu. V celinskem delu Slovenije je gojenje
kakija omejeno na najboljie vinogradniske le-
ge, drugod pa so Zal teZave z dozorevanjem
plodov in s pozebami.

NAMEN ZORENJA KAKIJA

Kaki lahko uZivamo trd ali meden (zmeh-
¢an). Vedina sort kakija je ob obiranju neuZit-
na oz. trpka, samo plodovi sort iz skupine
PCNA so v tehnoloski zrelosti ob obiranju
naceloma vedno uzitni. Za te sorte je primer-
no toplejSe podnebje, v nasih pogojih slabo
rodijo in veckrat ne dozorijo oz. ostanejo de-
loma trpki.

Pri nas najbolj pogoste sorte kakija so tipo
(najpomembnejsa sorta), hachiya, fuji, jiro, v
zadnjem Casu tudi sorti rojo brillante in
triumph. Vse razen sorte jiro potrebujejo zo-
renje.

Sorte kakija delimo v skupine glede na uzit-
nost (trpkost) ob obiranju:

PCNA sorte (Pollination Constant Non
Astringent) - trdouZitne sorte; v tej skupini so
sorte, ki niso trpke ne glede na oploditev ozi-
roma na prisotnost semen v plodu. Plodovi so
uzitni trdi ob obiranju. Sorte so jiro, o’gosho,
fuyu, hana fuyu in druge.

PCA sorte (Pollination Constant Astringent)
- potrebujejo zorenje; v tej skupini so sorte,
ki so trpke ne glede na oploditev, plodovi so
uzitni Sele po zorenju. Sem uvricamo sorte ro-
jo brillante, fuji in hachiya.
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PVNA sorte (Pollination Variant Non
Astringent) - variabilne sorte; v PVNA sku-
pini so sorte, pri katerih je uZitnost plodov
ob obiranju odvisna od oploditve. Oplojeni
plodovi z vedjim Stevilom semen so uZitni Ze
trdi in imajo temnejge meso. Ce plodovi niso
oplojeni (partenokarpni) ali imajo malo se-
men, so trpki in postanejo nZitni Sele po
umeditvi. Sem sodijo sorte kaki tipo, amanka-
ki, thiene in kuro kuma.

PVA (Pollination Variant Astringent) - po-
trebujejo zorenje; v tej skupini so sorte, ki
so obicajno trpke kljub oploditvi (meso ni
trpko le okrog semen), za uZitnost plodov je
potrebna umeditev. Najbolj znani sta sorti
triumph (trg. ime sharon fruit) in tanenashi
(klon tone wase).

Naravno zorenje kakija poteka pocasi. Proces
zorenja pospesimo, ¢e plodove hranimo pri
temperaturi nad 20 °C; ¢e v vrecko ali komoro
dodamo jabolka (10 %) ali plodove tretiramo z
mesanico etilena in dusika, plodovi dozorijo v
2 do 3 dneh. Rezultat zorenja je intenzivno
obarvan, umeden (mehek) kaki. Podoben udi-
nek dosezemo, ¢e plodove poskropimo z alko-
holno raztopino (do 30 vol. % alkohola).

Veliko vecino kakija na svetovnem trzi$cu
prodajo trdo uZitnega. Del odpade na sorte iz
skupine trdo uZitnih sort (PCNA), vetinoma
pa gre za sorte, ki so ob obiranju trpke.
Trpkost jim odpravijo s plinom CO,. Najbolj
znani sta Spanska sorta rojo brillante (trg.
ime persimon ali vaniglia) in izraelska sorta
triumph (trg. ime sharon fruit). Plodovi so
trdi, évrsti, manj obarvani (med zorenjem
skoraj ne spremenijo barve) in bolj obstojni
od umedenih.

POGOJI IN CAS ZORENJA

V Sadjarskem centru Bilje smo jeseni 2017
postavili plinotesno komoro za zorenje kakija
s pomodjo plina CO, zmogljivosti priblizno
1700 kg, Zaceli smo s poskusnim zorenjem
sort tipo, hachiya, triumph in rojo brillante.
Pred tem je dr. Matej Stopar s Kmetijskega in-
stituta Slovenije vet let opravljal laboratorijske
poskuse zorenja v plasti¢ni mini komori.
Manjse poskuse zorenja je izvedlo tudi ve¢
pridelovalcev kakija, vetinoma brez uspeha.

Kaki zorimo v plinotesni komori pri tempe-
raturi 20 °C; v literaturi najdemo tudi podatke
o vrednostih do 25 °C. V gasu zorenja je treba
zorilnico ogrevati, kar je dodaten izziv, ¢e ve-
mo, da nam CO, ob vpihavanju zbija tempera-
turo v notranjosti. Komora mora imeti eno-

Zorimo tehnolosiko zrel kaki,
rumene do oranzne barve in zadovoljive
trdote. Nezrel (zelen) in prezrel (skoraj
zmehéan) kaki nista primerna za zorenje s
plinom. Nezrel ne bo izgubil trpkosti ali ne bo
okusen, preveé zrel kaki pa se bo v €asu
zorenja zmehéal.

smeren odvod odvecnega zraka. Idealno bi bi-
lo, ge bi lahko pred zacetkom vpihovanja pli-
na iz komore posesali zrak.

Za natan¢no spremljanje vsebnosti plina v
komori moramo imeti vgrajen senzor za CO,.
S pomocjo senzorja lahko v vsakem trenutku
na krmilniku odgitamo koncentracijo plina v
notranjosti.

Plodove izpostavimo plinu CO, v koncentra-
ciji, vedji od 95 %, po literaturi naj bi dosegli
celo 98 % koncentracijo, kar v praksi ni eno-
stavno. V laboratorijskih mini poskusih so vi-
soke vrednosti lazje dosegljive, pri zorenju v

komori ali ladijskem kontejnerju pa je to teZje
dosedi. V Biljah smo dosegli vrednosti 96-98
% CO, v notranjosti komore, za kar smo potre-
bovali priblizno tri ure. Plin smo vpihavali pri
tlaku 4-8 barov. Koncentracijo smo z doda-
tnim vpihavanjem plina vzdrZevali na pribli-
7no isti ravni do konca tretiranja.

Tretiranje traja 48 do 72 ur, odvisno pred-
vsem od sorte. Sorta kakija tipo potrebuje
nekaj vet Gasa kot ostale, ¢eprav se je tudi
sorta rojo brillante pokazala za dokaj muha-
sto. Za vse ostale sorte zadostuje 48 ur treti-
ranja s plinom in dodatnih 48 ur razplinjeva-
nja, V ¢asu zorenja pride do sprememb tudi
v plodovih kakija. Naraste vsebnost etanola
in acetaldehida, pade pa vsebnost taninov v
zrelih plodovih.

RAZPLINJEVANJE TRETIRANIH PLODOV
Tretirane plodove moramo razpliniti pri 20
°C, postopek traja 24 do 48 ur. Veckrat plodo-

vi po koncanem tretiranju Se ne izgubijo
trpkosti, ampak se to zgodi Sele dva dni kas-
neje, po kontanem razplinjevanju. Tu je tem-
peratura bistvenega pomena, kajti ¢e plodove
takoj spravimo v hladilnico, proces zorenja
(sprozi ga CO,) ne stece do konca.

Plodove lahko skladisé¢imo

pri temperaturi 3 do 4 °C
do stiri tedne dolgo brez
veédjega vpliva na kakovost.

D. Z.

Moznost za pridelavo oljk na 3000 ha

tevnejsa kot pridelava na vedjih ravnih povr§inah z uporabo
vedje mehanizacije.

26. novembra je bil svetovni dan oljk. Dan je name-
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njen ozaveStanju o pomenu oljkarstva za trajnostni

gospodarski in druZbeni razvoj ter ohranitev narav-
nih virov. Oljkarstvo v Sloveniji je dejavnost z dolgo tradici-
jo in moZnostmi za nadaljnji razvoj, ki ji je treba zagotoviti
ustrezne pogoje tudi s kmetijsko politiko, da bo $e naprej v
ponos z vrhunskim oljem in drugimi izdelki v svetu. _

Oljka je tipitna sredozemska kultura, zato je oljkarstvo v Slo-

veniji omejeno na slovensko Istro, v manj§i meri pa se razsirja
tudi na del Goriskih brd in Vipavsko. Glede na gospodarske ali
vremenske razmere je oljkarstvo doZivelo mnoge padce in
vzpone, intenziviranje oljkarstva pa se kaze od leta 1991, ko se
je zatelo obdobje vedjih obnov oljtnikov, ki je trajalo do leta
2005, ko so bile ukinjene drzavne podpore za obnovo nasadov.

SLOVENSKI OLJICNIKI MAJHNI IN RAZDROBLJENI
Oljkarstvo v Sloveniji je dejavnost, ki ima dobre razvojne
mozZnosti, saj se povrdine oljénikov iz leta v leto povecujejo in

so na 2.356 ha, ekologko oljkarstvo pa poteka na 243 ha (v
2017). V povpretju so slovenski olj¢éniki majhni (0,3 ha) in raz-
drobljeni, le §tirje odstotki oljénikov so vedji od hektarja, Ob-
stajajo moznosti za iritev nasadov oljk do skupne povrsine
3.000 ha.

NEUGODNE VREMENSKE RAZMERE VPLIVAJO NA LETINE
Letna koli¢ina oljénega olja v Sloveniji zaradi neugodnih
vremenskih razmer (predvsem su$a, v letu 2014 izjemen na-
pad oljéne muhe) v zadnjih §tirih letih ne kaZe realne vred-
nosti, Letosnja letina kaZe na vedje koli¢ine, v normalni letini
pa zna$a proizvodnja olj¢nega olja do 700 ton. Najveé oljéne-
ga olja na svetu sicer proizvedejo Spanija (5 milijonov ton na
leto), Italija (3,2 milijona ton na leto) in Gréija (2,2 milijona
ton na leto). Wl R

SLOVENSKA OLJCNA OLJA SO VISJE KAKOVOSTI

Izvoz slovenskega oljtnega olja je zanemarljiv, uvoz pa znasa
v povpre¢ju 1.500 ton na leto. Slovensko oljéno olje dosega vi-
soko kakovost in tudi ceno (12 do 16 evrov za liter pri pridelo-
valcih; po podatkih TIS za ekstra devisko oljcno olje 18,31
evra za liter). Rezultati vetletnega spremljanja kakovosti oljéne-
ga olja v Sloveniji so pokazali, da med analiziranim olj¢nim
oljiem priblizno 90 odstotkov dosega najvisji standard - ekstra
devisko olj¢no olje.

Poraba oljénega olja v Sloveniji je dober liter na prebival-
ca, kar je veliko manj kot v Gréiji, kjer na leto porabijo kar
20 litrov oliénega olja na prebivalca. V. Sloveniji je bilo v letu




